COSTO UNITARIO "MOST

MATERIA PRIMA Cantidad

Azucar Refinada 120
Cremor Tartaro 2
Clara de Huevo 60
Polvo de Merengue 1
Galleta Salada 190
Nuez Picada 200
Crema para Batir 300
Azucar Glass 500
Fresas 200
TOTAL MP

MANO DE OBRA Cantidad

1 empleado

TOTAL MO

COSTO PRIMO

MP MO

CARGOS INDIRECTOS

Cl

COSTO DE SERVICIO

CPYCI

GASTOS

gasto admin

gasto ventas

COSTO TOTAL

CSYGI

PRECIO DE VENTA  |%Costo

30%

VENTAS OFERTADAS |Cantidad

600
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GASTOS DE ADMIN

Cantidad

GASTOS DE VENTA

Cantidad

U. ANTES DE IMP.

GAyV

UBMGAY GV

ISR

30%

PTU

10%

UTILIDAD NETA
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